PAUL ORVAIN

Profil

Passionné par la cuisine, j'ai suivi une formation de 3 ans
en hotellerie et restauration a Marseille, ou j'ai acquis des
compétences variées tout en travaillant et voyageant. J'ai
ensuite créé mon entreprise de traiteur événementiel, de
livraison de repas et de chef privé. Aujourd’hui, je me suis
reconverti pour relever de nouveaux défis professionnels.

Contact Formation

2016 - 2019 Lycée Hbtelier de Bonneveine, Marseille

BTS - Hotellerie-restauration option cuisine

2015Lycée Périer, Marseille
Bac ES

Experience

13/01/2025 - Présent, Intelcia, Marseille, France

Chargée de clientele front, back office et commercial pour Engie

06/2024 - 11/2024 Teleperformance, Lisbonne, Portugal

Téléconsultant dans le domaine Marketing/Publicitaire de Meta

06/2023 - 09/2023 Le Yachting restaurant, YCPR,
Marseille, France

Sous Chef

10/2022 - 04/2023 Freelance, Marseille, France
Freelance

05/2022 - 09/2022 Restaurant Les Planches, Busan,
South Korea

Chef de Partie

12/2021 - 02/2022 Chalets Alpine Infusion, Courchevel,

France
Chef privé

01/2020 - 12/2021 Freelance (L’or vert)

Chef et fondateur

05/2018 - 08/2018 Le Royal Méridien, Shanghai, China
Chef de Partie




